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ANTECEDENTES

Distintivos de calidad

Elementos Participantes en la
Calidad Del Queso Caracteristicas

-~

Casals, 2003; Cerdan, 2006



Diferenciacion por insumos

 (Genuinos
 Extendidos
* Analogos




Diferenciacion por originalidad

* Tipico
« Genérico
 Tradicional




Diferenciacion por escala de produccion

e Artesanal

 |ndustrial

Pequeia
Mediana
Grande




Diferenciacion por tipo de proceso, producto o
comercializacion

*  Produccion organica, sus niveles y variantes.
. Produccion sustentable
. Producido con bienestar animal

Producto funcional
Producto vegano

« Comercio proximidad
« Comercio justo
« Comercio directo del productor




Queso de artesanal

Queso de industrial
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Ubicacion del estudio del Queso Ranchero del Valle de Toluca

Querétaro de

ZONA CENTRO DEL EDO. MEX. AR
MERCADOS PRINCIPALES o AR
= Santiago Tianguistenco . U &

= Toluca

= Tenango del Valle (Aguirre y Medina 2005)
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Clase 1 2 3
Objetos 58% 11% 29%
Dureza / objeto central 32.5N 30.8N 10.5N
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[luesos asignados correctamente dentro
de |la misma manufactura

Durante los b periodos a partir de
los parametros de fisicoguimicas y
textura.



Su preservacion y valoracion ha permitido
movilizar recursos claves para la
implementacion de estrategias de desarrollo
territorial (Poméon, 2007).



 Autoempleo y autoconsumo
* Arraigo territoria
* Relevo Generacional




* Turismo agroalimentario
* Preservar tradiciones culturales y alimentarias
. -omentar Ia segurldad publlca y ahmentarla




Proveer de seguridad alimentaria a la poblacion
en los rubros de acceso a alimento en
cantidad y calidad suficiente es uno de los
retos que enfrenta México (o, 2000)



Queso Idiazabal: Produccion Sostenible
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Elementos distintivos




mayor control de la produccion
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