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Reestructuracion, 2015

Caracteristicas del curriculo profesional

Nombre de la carrera

Licenciatura en Quimica en Alimentos 2015

Titulo que otorga

Quimico en Alimentos

Espacio académico donde se imparte

Facultad de Quimica

Area del conocimiento a la que se inscribe

Ciencias Naturales y Exactas

Valor en créditos del plan de estudios

412 (370 obligatorios y 42 optativos)

Calendario escolar y periodos para administrar las unidades de
aprendizaje

Dos periodos regulares y un intensivo

Modalidad educativa en la que se impartira

Escolarizada con administracion flexible de la ensefianza
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Reestructuracion, 2015

Objetivos del programa educativo

El plan de estudios de la licenciatura de Quimico Farmacéutico Biologo forma
integralmente (humanistica, cientifica y técnicamente) profesionistas que participen
en grupos multidisciplinarios en el ambito de la salud humana, para servir a la
sociedad con ética, vocacion de servicio y alta responsabilidad social, econémica y
cultural en las areas bioquimica clinica y farmacéutica; integrando los conocimientos
de las ciencias basicas, biomédicas, farmaceéuticas y ciencias de especialidad en
bioquimica clinica y farmacia hospitalaria e industrial, a través del desarrollo del
pensamiento analitico, critico y propositivo, vinculando su proceso educativo con los
problemas del entorno relacionados con la salud humana.

Analizar los conocimientos basicos de las areas de matematicas, biologia,
fisica y quimica para que los aplique en las areas farmacéutica y bioquimica
clinica.

Integrar los conocimientos de tipo conceptual en las ciencias biomédicas para
analizar y formular programas de diagndstico, prevencion, tratamiento y
vigilancia de enfermedades.

Valorar los conocimientos de tipo conceptual en las ciencias farmacéuticas,
para diseiar, sintetizar, formular y evaluar nuevas presentaciones
farmacéuticas que satisfagan las necesidades de nuestro medio.
Seleccionar los conocimientos de tipo conceptual en las areas de
especialidad farmacéutica para resolver problemas en las areas
farmoquimicas y farmacéutica, del sector productivo.

Seleccionar los conocimientos de tipo conceptual en las areas de
especialidad clinica para integrarse a grupos de trabajo multidisciplinario con
el propésito de resolver problemas en el sector salud.

Formular soluciones a problemas ambientales que afecten a la sociedad con
base en el andlisis de los conocimientos de tipo conceptual.
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Perfil de egreso

El egresado de la licenciatura en Quimica en Alimentos serd el profesional
competente para contribuir en la solucion de problemas a lo largo de la cadena
alimentaria, asegurando la disponibilidad de alimentos inocuos y de calidad
fisicoquimica, microbiologica, nutrimental y sensorial, a través de la aplicacion de
las ciencias basicas y la ciencia y tecnologia de alimentos para controlar su
deterioro, llevar a cabo su transformacion y procesamiento, investigacion, desarrollo
e innovacion, optimizando los recursos naturales, econémicos y humanos. Lo
anterior con una actitud profesional ética y comprometida con la sustentabilidad,
para satisfacer las necesidades de la sociedad.

Funciones profesionales que desarrollara el egresado

Soluciona problemas relacionados con el procesamiento y el consumo de
alimentos

Favorece la seguridad alimentaria
Asegura la inocuidad de los alimentos a lo largo de la cadena alimentaria

Asegura la calidad de los alimentos aplicando la legislacion nacional e
internacional

Desarrolla e innova productos y procesos en alimentos
Valora la sustentabilidad a lo largo de la cadena alimentaria

Asesora en el aspecto legal, cientifico y técnico en el area alimentaria

Ambitos de intervencion profesional

En empresas dedicadas a la transformacién y manufactura de productos
alimenticios, a través de la verificacion y vigilancia de la calidad total de los
alimentos a lo largo de la cadena alimentaria desde la recepcion de la materia
prima hasta la obtencién del producto terminado, distribucion y venta.

Asesoria y capacitacion en ciencia y tecnologia de alimentos a la pequefia,
mediana y grandes empresas productoras y procesadoras de alimentos.

Investigacion, innovacion y desarrollo en ciencia y tecnologia de alimentos
para mejorar procesos y alimentos, y obtener nuevos productos alimenticios,
en empresas alimentarias y centros de investigacion publicos y privados.

Creacion y desarrollo de empresas en alimentos en el sector privado o
publico a través de la aplicacion de conocimientos y habilidades propias de
su formacién, y mediante trabajo multidisciplinario.
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e Procesamiento de los subproductos y residuos generados en la cadena
alimentaria, ya sea en empresas privadas 0 en instituciones publicas

encargadas del cuidado del ambiente.

e Formacién de recursos humanos en instituciones educativas publicas y
privadas de nivel medio superior y superior.
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Reestructuracion, 2015

Estructura y organizacion del plan de estudios

OBLIGATORIAS

NUCLEO BASICO

UNIDAD DE AREA
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR CURRICULAR
1 | Algebra Lineal Curso 2 2 4 6 | Fisico Mateméticas
2 | Biologia Curso 2 2 4 6 | Biologica
3 | Célculo Avanzado Curso 2 | 2 4 6 | Fisico Matematicas
4 Calculo Diferencial e Curso 2 2 4 6 | Fisico Matematicas
Integral
5 Cler_1C|a, Tecnologia y Curso > 5 4 6 Admlnlstr,atl_va, Social
Sociedad y Humanistica
6 | Electromagnetismo Curso 2 | 4 6 8 | Fisico Matematicas
7 | Equilibrio de Fases Curso 3 0 3 6 | Fisicoquimica
8 |Inglés5 Curso-Taller 2 2 4 6 | Inglés
9 | Inglés 6 Curso-Taller ' 2 | 2 | 4 | 6 |Inglés
10 | Inglés 7 Curso-Taller 2 2 4 6 | Inglés
11 | Inglés 8 Curso-Taller 2 2 4 6 | Inglés
12 Latgor_atorlo Basico de Laboratorio 0 3 3 3 | Quimica Basica
Quimica
13 Mate_rla, Estructura'y Curso 2 3 5 7 | Quimica Basica
Propiedades
14 | Mecénica Curso 2 4 6 8 | Fisico Matematicas
Probabilidad y .. -
15 Estadistica Curso 1 3 4 5 | Fisico Matematicas
16 Q“'”."C"%‘ Analitica Curso 2 2 4 6 | Quimica Basica
Cualitativa
17 melpa Analltlca Curso 2 2 4 6 | Quimica Basica
Cuantitativa
18 | Quimica Inorgénica Curso 2 | 2 4 6 | Quimica Basica
Quimica Orgéanica I .
19 Alifatica y Aromatica Curso 2 3 5 7 | Quimica Bésica
20 Quimica Organica de Curso 3 0 3 6 | Quimica

Halégenos y Oxigeno
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Facultad de Quimica

Licenciatura en Quimica en Alimentos

Reestructuracion, 2015

UNIDAD DE AREA
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR CURRICULAR
21 | Termodinamica Curso 2 2 4 6 | Fisicoquimica
SUBTOTAL DEL NUCLEO BASICO 41 46 | 87 | 128

OPTATIVAS SOCIAL Y HUMANISTICA

Optativas: Elegir y acreditar 3 Unidades de Aprendizaje para cubrir 18 créditos.

No. AIE’JSIIE?\IA[)I?Z,%EE TIPO HT HP | TH | CR | AREA CURRICULAR
Asp_ectos ) Administrativa, Social
1 | Socioeconémicos de la Curso 3 0 3 6 Humanl’stica’
Industria Alimentaria y
5 Comunicacion de la Curso 3 0 3 6 Administrativa, Social
Quimica y Humanistica
3 | Etica Profesional Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,atl_va, Social
y Humanistica
4 | Filosofia de la Ciencia Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,an_va, Social
y Humanistica
La Alimentacion . ) )
5 | Mexicana a través de la Curso 3 0 3 6 Adm|n|str,at|_va, Social
Historia y Humanistica
3 SUBTOTAL DEL NUCLEO BASICO 9 0 9 | 18
24 TOTAL DEL NUCLEO BASICO 50 | 46 | 96 | 146
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OBLIGATORIAS

Universidad Auténoma
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Licenciatura en Quimica en Alimentos

NUCLEO SUSTANTIVO

Reestructuracion, 2015

UNIDAD DE "
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR | AREA CURRICULAR
1 | Andlisis de Alimentos Curso 2 4 6 8 | Alimentos
5 Ar_laI|S|s Instrumental de Curso 2 4 6 8 | Alimentos
Alimentos
3 | Analisis Sensorial Curso 2 3 5 7 | Alimentos
4 | Bioquimica Curso 3| 2 | 5| 8 |Biolégica
5 | Biotecnologia Curso 2 3|5 7 | Alimentos
Alimentaria
6 C"?‘“dad en la Industria Curso 3 0 3 6 | Alimentos
Alimentaria
Ciencia y Tecnologia de ,
7 Carnes Curso 2 4 6 8 | Alimentos
8 Ciencia y Tecnologia de Curso 2 4 6 8 | Alimentos
Cereales
Ciencia y Tecnologia de .
9 Frutas y Hortalizas Curso 2 4 6 8 | Alimentos
10 C[enC|a y Tecnologia de Curso 2 4 6 8 | Alimentos
Lacteos
11 | Cinética y Catdlisis Curso 2 2 4 6 | Fisicoguimica
12 | Disefio de Experimentos | Curso 1 | 3| 4 | 5 | Fisico Matematicas
Fisicoquimica de - .
13 Sistemas Coloidales Curso 2 2 4 6 | Fisicoquimica
14 Fundamentos de_ . Curso 2 0 2 4 | Alimentos
Operaciones Unitarias
15 Laboratprlp d_e L Laboratorio | 0 | 4 | 4 | 4 | Fisicoquimica
Termodinamica Basica
16 Latgor_atorlo Ir}tggral de Laboratorio | 0 4 4 4 | Quimica
Quimica Orgéanica
17 | Legislacion de Alimentos | Curso 2 1| 3| 5 | Alimentos
18 Metod'olog.lg de la Curso 3 0 | 3 6 Admlnls,trgtlva, Social y
Investigacion Humanistica
19 M'.CrOb'OIOg'a de Curso 2 3 5 7 | Alimentos
Alimentos
20 | Microbiologia General Curso 2 | 4 6 8 | Biologica
21 | Nutricibn Humana Curso 2 4 6 8 | Alimentos
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UNIDAD DE <
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR | AREA CURRICULAR
22 Operguones Unitarias Curso 2 3 5 7 | Alimentos
en Alimentos
23 Qg'm'ca o_Ie Aditivos Curso 2 2 4 6 | Alimentos
Alimentarios
24 | Quimica de Alimentos Curso 2 4 6 8 | Alimentos
Quimica Organica
25 | Heteroalifatica'y Curso 3] 0 | 3| 6 | Quimica
Biomoléculas
Sanidad en la Industria .
26 Alimentaria Curso 2 1 3 5 | Alimentos
27 | Toxicologia de Alimentos | Curso 2 3 5 7 | Alimentos
TOTAL DEL NUCLEO
27 SUSTANTIVO 5372|125 178
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Universidad Auténoma
del Estado de México

Facultad de Quimica

Licenciatura en Quimica en Alimentos

Reestructuracion, 2015

NUCLEO INTEGRAL

UNIDAD DE "
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR | AREA CURRICULAR
1 | Desarrollo de Alimentos® | Curso 1 4 5 6 | Alimentos
o | Fundamentos de Curso 31 0| 3| g |Alimentos
Desarrollo de Alimentos®
Ingenieria de Proyectos
3 | en laIndustria Curso 3 0 3 6 | Alimentos
Alimentaria
4 | Relaciones Humanas Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,atl_va, Social
y Humanistica
. ., . Administrativa, Social
5 | Investigacion Aplicada Taller 0 4 | 4 4 y Humanistica
Sustentabilidad en la .
6 Cadena Alimentaria Curso 3 0 3 6 | Alimentos
Préctica Profesional* AC“V'fj a(_JI *k | kx| % 130 | Alimentos
académica
6+* SUBTOTAL DEL NUCLEO INTEGRAL 13| 8 | 21| 64

*Actividad Académica
**Carga horaria de la Actividad Académica
°Unidades de Aprendizaje Integrativas Profesionales
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Universidad Auténoma
del Estado de México

Facultad de Quimica

Licenciatura en Quimica en Alimentos

Reestructuracion, 2015

Elegir y acreditar 4 Unidades de Aprendizaje (UA) para cubrir 24 créditos.

UNIDAD DE AREA
No. APRENDIZAJE TIPO HT | HP | TH | CR CURRICULAR
1 | Alimentos Funcionales | Curso 3 0 3 6 | Alimentos
2 | Envases y Embalajes Curso 3 0 3 6 | Alimentos
3 Evalu_aC|on de Riesgos Curso 3 0 3 6 | Alimentos
en Alimentos
4 Flnanzgs en la _ Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,atl_va, Social
Industria Alimentaria y Humanistica
5 Lo_glstlca en la Cadena Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,atl_va, Social
Alimentaria y Humanistica
Planificacién de _ . .
6 | Negocios en la Curso 3 0 3 6 Admlnlstr,atl_va, Social
. . . y Humanistica
Industria Alimentaria
7 Tecnol_oglg de Bebidas Curso 3 0 3 6 | Alimentos
y Confiteria
8 Tgmas Selectos de Curso 3 0 3 6 | Alimentos
Alimentos
4 SUBTOTAL DEL NUCLEO INTEGRAL 12 | 0 | 12 | 24
10+* | TOTAL DEL NUCLEO INTEGRAL |25 8 | 33|88
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TOTAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

UA OBLIGATORIAS 54 + 1 Actividad Académica
UA OPTATIVAS 7
UA A ACREDITAR 61 + 1 Actividad Académica
CREDITOS 412
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